Steaks und Wein,
frische Pfifferlinge

Unser Fleisch fiir die Rindersteaks
: : stammt aus bairischer Zucht.
Alle Steaks wen{en "medium" zubereitet - oder genau so, wie SIE es wiinschen!

In aromatischen Kriutern rosa ge6mtenes \X **| Salle Steaks glittenfiei!
Steak von der Putenbrust (. 2004 Rofigewicht) € 13,80
- Rinderlendensteak vom Grill . 2504 vofigewicti) € 1860
€
€

- Rinderfilet (. 220 Roigewict) 23,60
afs "surf and turf" mit zwei gebratenen Riesengarnelen 26,50
oder das Rinderfilet als "Lady-Steak . 110 Rofigewiche) € 159
- das Lac{y—S tea.{a[s ,,sugfam{tuy" “mit einer gebratenen Riesengamele € 17,90
Jeweils serviert mit hausgemachter Kriuterbutter-Garnitur, frisch gemahlenem Pfeffer
und IHRER. gewiinschiten Beilage:
grofer bunter Sommer-Salat mit Korem, Croditons und unserem Hausdressing
Kleine Rosmarin-Kartoffeln - in der Schale gebraten
- Pommes Frites

...und separat, wiifirend der Schwammerl-Saison zum Steak dazu Sals Bei

Frische Pfifferlinge - nach Wikt ’;4

- 'abgerdstet’; mit frischen Kriautern, jungem Zwiebellauch und Ei - € 6,90

|

M X

- in feinem Krduterrahm (in der Sauciere serviert) € 5,90
oder wir tiberbacken Ihr Steak auf Wunsch
- in der Krduterkruste mit gerosteten Pfifferlingen € 4%
Als Hauptgang:
Frische Pfifferfinge in Kriuterrafim L1 sgienfioiwon Beitgeninderung:
mit abg'schmolzenem Brez 'n-Serviettenknideln € 13,60

Weinempﬂﬁ[ung - Flaschenweine im offenen Ausschank!

Ein leichter (nur 9 % alc.!), junger und spritziger Sommerwein aus Cortes-Leiria in Portugal:
Vinho Verde Branco DOC Caves Vidigal SA.

herb-trocken, frisch und leicht fruchtig - Aroma nach jungem Apfel und Zitrusfriichten,

am Gaumen moussierend, voll frischer belebender Siure
0,1 Ltr.-Glas € 2,30 0,2 Ltr.-Karaffe € 4,40 0,5 Ltr.-Karaffe € 10,80 0,75 Ltr-Flasche € 15,90

...oder bevorzugen Sie ,einen Rriftigen Roten" aus Siiditalien zu den Steaks ?
Malnera” IGT “Negro Amaro Malvasia Nera Salento”

von Feudo di Santa Croce, Carosino bei Taranto, Apulien
Trocken, voll, prall und sinnlich - ein Wein voller Gegensitze —
Facettenreich, weiche Tannine, samtig, vollmundig mit grofiem Nachhall

0.1 Ltr.-Glas € 3.50 0.2 Ltr-Karaffe € 6,90 0,5 Ltr.-Karaffe € 16,90 0.75 Ltr-Flasche € 24,90



