Gasthof Obermaier
MACH Gastronomie GmbH Tel. (089) 42 49 43
Truderinger StraRe 306 Fax (089) 42 97 64

81825 Miinchen

g

Email - Adresse: info@gasthof-obermaier.de Bairische Tradition seit 1863
Internet-Adresse: .gasthof-obermaier.d -
nternet-Adresse www.gasthot-obermaier.de Restaurant, Festsaal & Wirtsgarten

Weihnachtliche Meniivorschlage
2011

Verehrte Gaste,

bitte betrachten Sie die nachfolgenden VorschiAge NEIHNACHTSZEIT als Empfehlungen
unsererseits; selbstverstandlich stehen IHRE iddieilen VVorstellungen an erster Stelle.
Jederzeit kbnnen Sie bei der Zusammenstellung gaes$inlichen Menls nach lhrem Geschmack
variieren, d. h. Gange, Beilagen, Sol3en der nagkfulen Vorschlage &ndern bzw. tauschen oder kiirze

Ganz besonders empfehlen wir lhnen auch unser spkziir Firmenkunden ausgelegtes,
exklusives Weihnachtsmeni 2011 — unabhangig vorsdieMappe.

Lassen Sie sich bereits in der Planungsphase verberaten,
wir sorgen von Anfang bis Ende flir einen reibungstoAblauf Ihrer Veranstaltung.
Die Geschaftsleitung steht Ihnen jederzeit (nachexger Terminabsprache)
mit dem ganzen Team durch fachlichen Rat und €asgplich zur Verfigung!
Vereinbaren Sie bitte unbedingt einen Termin zwwpBschung mit uns,
um eine wirklich umfassende Beratung - ohne Zeitdund Stérungen - zu ermoglichen.

Es ist sinnvoll sich bei gré3eren Reservierunggerne schon ab 15 Personen -
fur ein gemeinsames Meni zu entscheiden. Natié&cicksichtigen wir auch lhre
vegetarischen Vorstellungen. Das gleichzeitige iBeu der Speisen zahlt sicherlich

zum festlichen Rahmen, den Sie sich flr Ihre Reigrschen.
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Herzlich Willkommen im Gasthof Obermaier in Mdnchen-Trudering

GESCHICHTE...
Unser traditionsreiches Haus befindet sich bersé 1863 im Besitz der Familie Obermaier.
Die Heubauern, und unter anderem auch der Dichtgh&m Busch, verweilten
auf dem damals beschwerlichem Weg in die Stadtsbi®n gerne zum Rasten.

Im "FREIEN"...
...erwartet Sie heute ein ruhiger, schattiger V\gaiken mit ca. 350 Platzen, der sich von den tyy@sc
Biergarten im Minchner Stadtgebiet ein bisserl'anatheidet
- denn der Garten ist vor Wettereinfliissen gesthiéz Bedarf Uberdach- & beheizbar.
Unser Service serviert Ihnen die vollstandige Restatkarte!

Wahrend Sie im anspruchsvollen Ambiente
die gemditliche Biergartenatmosphére genief3en widwm Alltagsstrel3 erholen,
konnen sich lhre Kleinen am gut einsehbaren Sgidpiach Herzenslust vergniigen.

Im RESTAURANT...,
in der urgemutlichen Wirtschaft oder auch im rumd#irtsgarten verwdéhnen wir Sie
mit original bayrischen Schmankerln, deftigen Beden aus der hauseigenen Metzgerei
- die fur lhre Qualitat weit Gber die Grenzen Trudgs bekannt ist -,
sowie mit sorgfaltig zubereiten Gerichten der intronalen Kiche.
Naturlich sind unsere Spezialitaten auch saisomgestimmit.

I HR E BESONDERE FEIER...
Wenn lhnen nach mehr gellstet, kocht unser Klicaentech lhren ganz
personlichen Winschen fir einen besonderen Abeiixa oder Moritz-Stiberl.

Und natiirlich auch im GROSSEN RAHMEN...
steht Ihnen fur Veranstaltungen jeglicher Art unsarovierter Festsaal,
fur bis zu 200 Personen, unterteilbar, gerne zufiiing.

Speziell fiir FIRMEN...
konnen wir sicherlich auch im Tagungs- / Konferemelch Ihren Anforderungen gerecht werden -

hierfir liegt eine Broschlre Uber Tagungspauschatérspeziellen Ments und
allem Wissenswertem bereit. Eventuell bendtigteobmer finden Sie direkt nebenan bei
unseren Kollegen im Hotel Obermaier: geraumige Z&nmm exklusiven Landhausstil erwarten Sie!

Individuelle Beratung, aufmerksames und freundlickeéservicepersonal,
sowie eine ausgezeichnete Kiiche lassen Ihre Feien zinvergesslichen Erlebnis werden!

ANFAHRLT...
Optimal zu erreichen sind wir mit der S-Bahn S4dradidBahn U2, Haltestelle Trudering,
den Buslinien 139, 146, 192, 194, die Haltestetlensuckerweqg liegt direkt vor der Haustire,
Auch finden Sie zahlreiche Parkmaoglichkeiten im. K&Erne senden wir Ihnen eine Anfahrtsskizze)
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Hier noch einige wichtige Hinweise:

Wir haben fir Sie taglich von 10.00 Uhr bis 1.00r ghoffnet.
Sollten Sie winschen lhre Veranstaltung dartubeadmsfortzusetzen,
bitten wir Sie, uns bei der Absprache dies mitkenei

Pro Person stellen wir einen Gedeckpreis v,00flr das Couvert
(Stoffservietten, weil3e Tischdecken) in Rechnung.

Sollten Sie vor Inrem Meni uns@¥interlich-Bayrisches Gedeck-Arrangement*
Kdrberl mit ofenfrischen Brez'n, verschiedenen gabackenen Baguette- und Brotsorten mit Haselntigsbu
hausgemachtem Apfel-Griebenschmalz, Krauterquaek Bdtenleberparfait wiinschen,
erlauben wir uns fir den Couvertpreis insgesa&8,50pro Person zu berechnen.

Zur Adventszeit sind unsere Raumlichkeiten nattuhieveihnachtlich dekoriert.
Gerne schmucken wir auch Ihre personliche “Weihstelfiel” mit frischen Frichten und Nissen,
Zweigerln, roten Kerzen und allem, was WeihnackterStickchen naher ricken Iaft...
zum Preis vo 3,80pro Person
Dieses Jahr kdnnen wir Ihnen noch etwas Besonaeitedazu anzubieten:
»Nikolaus-Stuhlhussen“welche die Gaste im Anschluss mit nach Hause neldiréen — Stiickprei 3,50
oder als spezielles ,Christkindl-Angebot”: - In Kdanmation mit der Tischdekoration fi& 6,50

Fur besonderen Blumenschmuck & kreative Weihnabhbtssrationen steht Ihnen unser hauseigener Florist
jederzeit mit seinem Konnen zur Verfigung. Lasgeriéh beraten!
Nach Ihren Winschen von uns gestaltete Menlukagetbnen wir ab 12 Personérﬂ(MenUkarten)
einmalig€ 10,00 jede weitere gewtlinschte Karte wird Biit,50berechnet.

Musikalische Unterhaltung oder die Organisationesirkompletten Rahmenprogramms
ist jederzeit moglich. Selbstverstandlich sind Mviven bei der Vermittlung gerne behilflich.

Bitte bestatigen Sie uns baldmoglichst schriftlithr geplantes Veranstaltungsdatum. Erst durch diamit
gemeinsam getroffene Veranstaltungsvereinbarungavihr Reservierungstermin garantiert.

(Eine eingetragene Reservierungsoption kann nuze&kideit gehalten werden und verfallt ohne
Ruckbestatigung.) Reservierungen ab 20 Gastemsinderbindlich, wenn sie beidseitig schriftlich
fixiert und bestatigt wurden. Die letztverbindlicined zu berechnende Personenzahl bzgl. der bestellt

Speisen erwarten wir spatestens 2 Werktage vorngeaiung. Diese Personenzahl dient zur Besteltlarg
notwendigen Frischware bei unseren Lieferantenwind als Mindestzahl zur Rechnungsstellung zugrunde
gelegt. Liegt die Zahl der Gaste Uber der angegebéviindestzahl, erfolgt die Berechnung nach der
tatsachlichen Teilnehmerzahl. Im Falle von Redurigen der ursprtinglich geplanten Personenzahl

behalten wir uns - auch kurzfristighnderungen beziiglich der gewiinschten Raumlichéeit v

Unsere Preise sind inklusive gesetzlicher Mehrwewtesr und Bedienungsgeld.
Saisonbedingte Anderungen von einzelnen GerichtdrPueisen behalten wir uns vor.

Etwaige notwendige Anderungen beziiglich Ablautisgpfolge usw. kénnen bedingt durch die Marktlagm Tragen kommen,
sofern sie zum positiven Ablauf Ihrer Feier notwgrsind.

Der Rechnungsbetrag ist, soweit schriftlich nicdmsleres vereinbart wurde, am selben Tag vor Ort
in bar oder mit EC-Karte zu begleichen. Wird eimz#&hlung vereinbart, ist diese am Tag der schehiin
Fixierung der Reservierung zu leisten. Wurde Berahhuf Rechnung vereinbart,
ist der Gesamtrechnungsbetrag ohne Abzug innert@M/erktagen nach Rechnungsstellung zu begleichen.

Gerne stehen wir fir weitere Fragen und Auskinftar2/erfligung.

Wir freuen uns sehr, Sie als unsere Gaste im GastBbermaier betreuen und verwdhnen zu kénnen!
Ihre Gastgeber Maximiliane Weber und Christian Ganit Kiichenchef Wolfgang Halla
und dem gesamten Team von Kiiche und Restaurant.



Zur Begriiffung

..wiirden wir Sie gerne mit einem GliAweinempfang
auf Ihre Weihnachtsfeier einstimmen.

Auf Wunsch natiirlich gerne auch mit alkoholfreiem Gliihwein -
und dazu gibt's Christstollen, hausgemachte Plitzchen und heiffe Maroni.

Je nach Witterung, am schonsten im romantisch verschneiten Wirtsgarten,
an unserer '"CHI-Hiitt'n" (Reine Angst, wir lassen Sie nicht frieren!...)

pro Person pauschal €6,90

Gerne bieten wir Thnen aber auch unsere tiblichen Empfehlungen fiir Ihren

Stehempfang:

Glas Prosecco di Valdobbiadene je Glas - 0,1 Ltr. € 3,70
-mit Orangensaft € 3,70
-mit ein paar Tropfen von unserem hausgemachten Holunderbliitensirup € 3,90
-mit hausgemachtem Waldbeermark, € 4,40
- mit echtem Marillenextrakt von Bailloni aus der Wachau € 4,40

Alternativen:

’Camparino " mit Campari, Prosecco, Angostura
und einem Hauch Vanille 0,2 Ltr. €5,80

Speziell zur Ralten Jahreszeit:

“HeifSer Maraschino”
mit Schlagrahm und CocKtailRirsche Scl € 4,60

Natiirlich Ronnen wir Ihnen noch viele andere wunderbare Aperitifs anbieten,
sowohl klassisch, als auch unsere eigenen Kreationen,
-je nach Saison werden wir Sie sicherlich im personlichen Gesprich
mit weiteren Vorschldgen iiberraschen!



...zum Aperitif reichen wir auf Wunsch,

als Einstimmung auf eine festliche Feier:

C\ZO

Ofenfrische Quiche Lorraine oder ~ Grissini mit Parmaschinken
Stiick €1,90

C\ZO

] Gebratene Dorrpflaumen, mit Speck umhiillt,

lauwarm serviert Stiick. € 1,20

oy
Hausgemachte Blitterteigplitzchen mit Riucherlachs

Stiick. € 2,10

C\ZO

Kleines Kalbfleischpflanzerl auf Kartoffel-Feldsalat

Stiick. € 2,90

oy
Pikant gewiirzter ZiegenfrischRdse auf Pumpernickel

Stiick € 2,90

C\ZO

% Feine Thunfischcreme im Chicoreeblatt

Stiick. € 2,90

C\ZO



Meniivorschlige zur Weihnachtszeit

I.

RinderRyaftbriihe mit Kalbsbritstrudel
und Schnittlauch

,Obermaiers Hirschgulasch® mit gerdsteten Schwammer(n,
SpeckRrusteln, einer mit Preiselbeeren gefiillten Rotweinbirne
und hausgemachten Walnuss-Spdtzle

‘Obermaier's Bratapfel”
gefiillt mit Rosinen, Marzipan, Niissen und Mandeln
auf Waldhonig-Sabayon

€ 26,50

I1.

Feines Waldschwammerl-Rahmsupperl

mit Crotitons und WiesenRriutern

Zarter Tafelspitzbraten in Dunkelbiersofie

mit Schmorgemiise und hausgemachten Butterspitzle

Topfenkniodel mit Zimt-Butterbroseln
auf Vanille-Zwetschgenroster

€ 2550



I11.

Kiirbisrahmsupperl mit steirischem Kernol und Zimt-Crotitons

Schweinefilet im Parmaschinkenmantel
auf Rahmwirsing mit gebratenen Kartoffel-Kiirbis-Rosti
und Merlotsofse

Weihnachtliche ,Gewiirz - Panna Cotta“
£ mit einem StiicRer( lauwarmer Walnuss-Schokoladentarte,
dazu eine Kugel hausgemachtes Granatapfel-Sorbet

€ 2850

IV.

Rose vom schottischen Réiucherlachs
mit Schnittlauchschmand und Rleinem Reiberdatschi

Truderinger Festtagssuppe
mit verschiedenen Nockerln, PfannRuchenstreifen und Gemiise

Die besten Stiickerl vom Rnusprig gebratenen Bauernganserl und Ente,
X mit Maronen-BlauRraut und Kartoffelknideln

Ofenfrischer Kaiserschmarr'n
mit Rosinen, gerdsteten Mandeln und lauwarmen Zwetschgenroster
€37,00



V.

Erlesene Auswahl von hausgerducherten Edelfischen
mit Wildpreiselbeersahne, an winterlichen Salaten

Rosa gebratene HirschRalbs-Medaillons
auf Pastinakengemiise, mit Mohn-Schupfnudeln
und Mirabellen-Pfefferjus

Obermaier's weihnachtliche Dessertauswahl

€ 43,50

VI.

Gebratene Riesengarnelen (zwei Stiick, nicht ausgelést)
in Knoblauch-Kriuterbutter an winterlichen Blattsalaten

Maronenschaumsupperl
mit Triiffelol und Zimtcroiitons

Maispoulardenbrust in frischen Krdutern gebraten
auf einer cremigen Safran-Polenta
mit Apfel-Schalotten - Gemiise

2 Hausgemachtes Eisparfait von unseren eingelegten Rumtopf-Friichten

mit Vanilleschaum

€ 41,00



VI1I.

Mousse vom Parmaschinken mit Parmesan-Plitzchen,
Honigmelonen-Kugeln und marinierter Gartenrauke

Tomatisierte RinderRraftbriihe

mit Rleinem Basilikumnockerl und gerdsteten Pinienkernen

Confierte Barbarie-Entenkeule auf Kirbis-Kokosgemiise,
dazu Kartoffel-Kiirbiskern-Rosti und Rotweinsofe

Weifse Schokoladen-Mohnmousse

mit pochierter Gewiirzbirne und Punschsofse
€ 37,00
3 Glutenfreie Gerichte g
2& sind auf unseren Speisekarten mit diesem Zeichen ma  rkiert:

Sollten Sie eines der nicht gekennzeichteten Gerich  te bevorzugen,
wenden Sie sich bitte an uns, viele Gerichte kbnnen wir durch eventuelle
Beilagenanderungen entsprechend glutenfrei anbieten

Bitte informieren Sie auch lhren Service,
damit eine ,Kreuz-Kontaminierung“ unbedingt vermied en wird.



Weihnachtliches Buffet “Christkindl”

Zur Begriiffung

stimmen wir Sie mit einem Gliihweinempfany,
-auf Wunsch auch mit alkoholfreiem Gliihwein-,
Christstollen und heiffen Maroni,
Je nach Witterung, hoffentlich im romantisch verschneiten Biergarten
an unserer 'CHI-Hiitt'n" - sonst im Foyer des Festsaales

auf Thre Weihnachtsfeier ein...

Vorspeisen und Ralte Gerichte

Erlesene, hausgerducherte Edelfischfilets
Gerducherter oder gebeizter Lachs mit Preiselbeersahine

Parfait von der Entenleber mit FeigenRonfit

Verschiedene Feinkostsalate
Tomatensalat mit Mozzarella, Basilikum und Oliven

Gebratene Ginsebrust auf Kastanien-RotRrautsalat
HirschRalb-Medaillons auf Walnuss-Selleriesalat, dazu Sauce Cumberland

Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Tatar und eingelegtem Essiggemiise

Blattsalate und RohRostsalate mit verschiedenen Dressings
Speckkrautsalat und Bayerischer Kartoffelsalat

Warme Gerichte

Petersilienwurzelcremesupperl

mit Pistaziennockerl und Zitronen-Olivendl
(auf Thren Wunsch servieren wir die Suppe)

Lachsstrudel, mit Blattspinat gefiillt
Geschmorte Lammhaxer

,Obermaiers Hirschqulasch®
mit gerdsteten Waldschwammerln und SpeckRrusteln

Knusprig gebratene Spanferkelkeule



Und dazu gibt's...
Soflen:
- Rosmarinjus

- Sauerkirsch-Pfeffersofse
- Kiimmel BiersofSe

...und Beilagen nach Wahl:
- Speckrosenkohl, Apfelblaukraut, pochierte Rotweinbirne
- WalnufSspdtzle, Kartoffelgratin, Kartoffelknideln

Vom Dessertbuffet unsere hausgemachten Nachspeisen...

Eisparfait von unseren eingelegten Rumtopf-Friichten
WeifSe Schokoladen-Mohnmousse
“‘Christkindl"-Bratapfel”, gefiillt mit Mandeln und Marzipan
Eingelegte Waldbeeren

dazu reichen wir Vanillesofle und Zimtschlagrahm

...und feiner Kdse

Internationale Kdseauswahl
reich garniert mit frischen Friichten und Niissen -
oder mit eingelegten Gemiisen

Zu den Vorspeisen und zum Kdse...

Ofenfrische Rleine Brez'n und Butter
Kriftiges Bauernbrot, hausgebackenes Kiirbiskernbrot
verschiedene Baguettesorten, Oliven-Focaccia, Kartoffelbrot

pro Person, inklusive Empfang. € 49,50
pro Person, ohne Glihweinmptang: € 44,00
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Weihinachtliches Buffet “Nufiknacker”

Vorspeisen und Ralte Gerichte

Gerducherter Lachs mit Preiselbeersahne
Wildpastete mit Sauce Cumberland
Rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensofie und eingelegtem Essiggemiise

...dazu eine Rleine Auswahl ofenfrisch gebackener Baguettesorten und Kiirbiskernbrot

Verschiedene Feinkostsalate
Auswahl von RohRost- und Blattsalaten mit dreierlei Dressings
SpeckRrautsalat und Bayerischer Kartoffelsalat

Warme Gerichte
Knusprig gebratenes Bauernganserl
Glacierte Miinchner Kalbshaxe
Gegrillte Schweinshaxn
Und dazu gibt's...

- Speckrosenkohl, Apfelblaukraut, Pastinaken-Karottengemiise
- hausgemachte Butterspdtzle und Kartoffelknodeln

Vom Dessertbuffet unsere hausgemachten Nachspeisen...
Topfen- und Apfelstrudel, d la “NufSknacker” - weihnachtlich garniert
WeifSe Schokoladen-Mohnmousse mit Mandarinen-Ragoiit
‘Obermaier-Weihnachtsbratapfel”, gefiillt mit Niissen und Mandeln

dazu reichen wir Vanillesofle und Zimtschlagrahm

pro Person € 39,50
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Weihnachtliches Buffet “Nikolaus*

Zur Begriifiung

stimmen wir Sie mit einem Gliihweinempfany,
-auf Wunsch auch mit alkoholfreiem Gliihwein-,
Christstollen und heiffen Maroni,
Je nach Witterung, hoffentlich im romantisch verschneiten Biergarten
an unserer 'CHI-Hiitt'n" - sonst im Foyer des Festsaales

auf Thre Weihnachtsfeier ein...

Vorspeisen, Salate und kalte Gerichte

Auswahl von unseren hausgerducherten Edelfischen mit_Apfel-Sahne-Meerrettich
Hausgebeizter Lachs mit Dill-Senfsofe

Tomatensalat mit Mozzarella, Basilikum und Oliven

Vogerlsalat in Krauterschmand
mit gerdstetem Speck und Schwammerln

Blatt- und RohRostsalate mit Balsamico- oder unserem Hausdressing

SpeckRrautsalat und Bayerischer Kartoffelsalat

Marinierte Scheiben von der Kalbshaxe auf grober Senfsofse,
dazu Kastanien-Rotkrautsalat

Carpaccio vom Schweinefilet in Dijonsenf-Kriutermantel gebraten,
mit Maronenmus auf Walnuss-Selleriesalat, dazu Sauce Cumberland

Gebratene Gdnsebrust
auf marinierten Rote-Riiben mit Rosinen

Suppe

Schaumsupperl vom MuskatKiirbis
mit Steirischem Kerndl, Zimtcroiitons und Kernd [n

(auf Ihren Wunsch servieren wir die Suppe)
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Hauptgdinge
Rotes Knurrhahn-Filet
Rnusprig im Curry-Tempura-Teig gebacken
Confierte Entenkeule
Rosa gebratene Lende vom bayrischen Angus-Rind im Krdutermantel

Und dazu gibt's...
Soflen:
- Rosmarinjus
- Sauce Bearnaise
- Portwein-SchalottensofSe

...und Beilagen nach Wahl:
- Feine Gemiise, ZwetschgenblauRraut mit Maronen,

- Krdauterreis, Kartoffelgratin, Kartoffelknodeln

Vom Dessertbuffet unsere hausgemachten Nachspeisen...
NikRolaus-Apfelstrudel mit Zimtsahne
WeifSe Schokoladen-Mohnmousse mit Pistazien und Punschsofse

Eisparfait von unseren eingelegten Rumtopf-Friichten
Marinierte Waldbeeren

Kleine ,‘Nikolaus-Bratdpfel”, gefiillt mit Wildpreiselbeeren und Honig

..und zum Abschluss Kse
Bayrisches Kds brett'[
mit Radi, Radieserin und eingelegtem Essig-Gemiise reich garniert

Zu den Vorspeisen und zum Kdse...

Ofenfrische Rleine Brez'n und Butter
Rriftiges Bauernbrot, hausgebackenes Kiirbiskernbrot und Baguetteauswahl

pro Person, inklusive Empfang € 55,00
pro Person, ohne Glihweinempfang € 49,90
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